
 

 
Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt  

 
vegetarisch                                   vegan                                         glutenfrei  laktosefrei  

 

27

Karottensalat mit Erdbeer-Pfeffer Vinaigrette  

oder 

Kalte Kartoffel-Lauchsuppe  
⎯ 

Gefüllter Pouletschenkel (ohne Knochen) 

«Florentine»  

Rüebli-Kartoffelgratin und Marktgemüse 
⎯ 

23 

Karottensalat mit Erdbeer-Pfeffer Vinaigrette  

oder 

Kalte Kartoffel-Lauchsuppe  
⎯ 

 « Lauwarmer Bärlauch-Gnocchisalat»     

 Zitronen-Minzvinaigrette  

 mit Gurken, Radieschen, Kirschtomaten,  

 Fetakäse und Olivencrumble  
⎯ 

25

Pommes Frites, Zwiebelringe,  

Essiggurke, Kirschtomaten und Oliven 

 

Gurken-Avocado Tartar   

Rauchlachs und Melonenschnitze   

__ 

Rosa gebratene Kalbshohrückenstreifen  

Sherrysauce   

Linguine und Kefen   

 

oder 

Gebratenes Welsfilet (ISL)  

Minze-Zitronenbutter  

gebratene Kräuter-Polenta  

 Ofengemüse   

 

___ 

Business Lunch mit Fleisch 56 

Business Lunch mit Fisch 54 

 

 27 

Karottensalat mit  

Erdbeer-Pfeffer Vinaigrette  

oder  

Kalte Kartoffel-Lauchsuppe  
⎯ 

Gebratenes Maischollefilet (Viet./ISL)  

Ei-Buttersauce  

Basmati Reis und Blattspinat   
 

Kalte provenzalische Gemüsesuppe 14 
⎯ 

Spargelquiche  18/26 

Gemischter Salat mit Kräutervinaigrette 
⎯ 

Gebratene Pouletstreifen  28 

Blattsalate mit Papaya-Pfeffervinaigrette  

Melonen -und Ananasschnitze 
⎯ 

Rinds Burger”Mürset” Spicy-Mais-Bun 29 

Rindshacktätschli, Pommes frites 

Gruyere, BBQ-Sauce, Tomate, Eisbergsalat 

Zwiebelchutney, Essiggurken 
⎯ 

Rindstatar 25/38 

Toast und Butter 

mit Pommes Frites 5 
⎯ 

Rosa gebratene Rindsrückenwürfel       49 

Stroganoffsauce  

Röstitaler und Ofengemüse 
⎯ 

Schweinshacksteak 25 

Cafè de Paris Sauce 

Rucolasalat, Kirschtomaten, 

gehobelter Parmesan und Pinienkerne 
⎯  

Gebratene Eglifilets “Meunièr”  44 

Mandeln/Butter 

Petersilienkartoffeln und Blattspinat 
⎯  

„Pas de dessert“ 6 

Kleine süsse Überraschung für den Gluscht 


